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FORMAZIONEPROFESSIONALEPLUS.CH

INSALATA PASTICCIATA N | GRUPPI CUCINANO
PASTA AL POMODORO R 5
LUNEDI " o~ o
E | = FEY ?rv% Pl M
N | s i
FRUTTA FRESCA D
INSALATA MISTA N COCKTAIL DI
= GAMBERETTI (VT)
PIZZA R
MARTEDE BE= | CRESPELLE DI MAGRO
DOLCE DELLA CASA [ » ]
MINESTRA PRIMAVERILE v ASPARAGI CON SALSA
OLANDESE
=
MERCOLEDL COSCIA DI POLLO AL FORNO (CH) =R
ORZO GRATINATO AL
PATATE ALLE ERBETTE E VERDURE = FORNO
N2
FRUTTA FRESCA D
A
INSALATA ROTOLINI DI
N ZUCCHINA E
E=E FORMAGGINO
. LASAGNE ALLA BOLOGNESE (CH
GIOVEDI (CH) R
=
DOLCE DELLA CASA N TORTILLAS CON
D PEPERONI
A
BUON WEEK END
VENERDI
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PER INFORMAZIONI SUGLI ALLERGENI
RIVOLGERSI AL PERSONALE DI CUCINA
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